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IL QUADERNO
DELLA CANTINA

100% CARTA RICICLATA

	 in copertina:	 “VENDEMMIA IN LAGUNA” di Alan Rogers (tecnica mista)

		  Si ringrazia l’artista per la pubblicazione. 
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IL QUADERNO DEI VINI

I N D I C E

Il vino è cultura, tradizione ed esperienza. Ci piace quando 

è autentico, onesto e soprattutto buono. 

I viticoltori che abbiamo selezionato condividono con 

noi questo credo, cercando di valorizzare in profondità 

quello che ci troviamo nel bicchiere e dando un valore al 

lavoro che richiede per ottenerlo. Bevuto in un contesto 

piacevole, intrigante e di benessere, un buon vino diventa 

ancora più buono e quindi prezioso. 

La scelta è un momento bellissimo per chi oggi cerca 

qualità e quell’emozione che un buon calice ti sa regalare 

nell’armonia della condivisione di un prodotto cosi ricco 

di significati. 
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IL BERE ANALCOLICO

CORTESE ORIGINALE 1959
BEVANDE FUTURISTE – TREVISO - VENETO

Originale Bio 1959 e l’innovativa e ricercata proposta biologica di bevande frizzanti che riprende la tradizione 
italiana del buon bere, esaltando e rienterpretando in modo unico i grandi classici. 
Solo ingredienti biologici, senza glutine, coloranti conservanti e con pochissimi zuccheri, lasciano spazio al 
gusto naturale della frutta, per ragalare bontà autentica e rinfrescante ad ogni sorso. 

Limonata Bio - Aranciata Bionda Bio - Gazzosa Bio
Chinotto Bio - Cedrata Bio - Tonica Bio
The Limone Bio - The Pesca Bio
cl. 27, 5	 € 4

MOLECOLA
MOLECOLA RIVOLI (TO) - PIEMONTE

Dall’idea alla filiera, MoleCola è un esempio di eccellenza tutta italiana. Una ricetta esclusiva, ingredienti 
italiani selezionati ed un sapore unico. Molecola ti stupisce, indipendente, giovane e fresca ottima alternativa 
alle cole americane. Bottiglia esclusiva in vetro che rende omaggio alle dive del cinema degli Anni ‘40 e ‘50. 
Acqua di fonte, estratto di china e zucchero italiano di barbabietola per un prodotto unico. 

MoleCola
cl. 33	 € 4

Acqua MO. MO. 
Acqua potabile trattata e/o gassata	 € 4
Riferimento D. L. n. 181 del 23-06-2003
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Superior Lager Analcolica
Fabbrica di Pedavena - Pedavena (BL) - Veneto - Italia - cl 33	 € 4
Dopo studi e perfezionamenti nasce la birra Superior Analcolica con lo scopo di ottenere un prodotto equilibrato nel 
gusto e privo di alcol. Questo grazie ad una sapiente scelta degli ingredienti e ad un moderno processo produttivo. 

Pale Ale Analcolica
Birrificio Maisel & Friends - Bayreuth-Germania - cl 33	 € 4, 5
È difficile credere che questo capolavoro della birra sia senza alcol. 
Corposo e cremoso, fresco e fruttato con note di pesca, prugna e mango. 
Il naturale dissetante è completato da una nota di luppolo perfettamente integrata. 

AMARICO APERITIVO ORIGINALE
Armonico e cremoso, Fresco e vivace con retrogusto bilanciato. Ottenuto con acqua, zucchero grezzo, succo di pesca, 
estratti naturali di genziana, rabarbaro, artemisia absinthium, china calissaia, e le agrumate grazie di scorze di arancio 
dolce e di limone. Perfetto per lo spritz accompagnato da tonica.	 € 5

AMARICO APERITIVO ROSSO
Intenso e complesso, color rubino dal profumo accattivante ed elegante con note complesse, gusto piacevolmente 
amaro ed essenzialmente chic. Ottenuto con acqua, zucchero grezzo, succo di ciliegia ed estratti naturali di genziana, 
rosmarino artemisia absinthium, china calissaia, salvia, noce moscata e scorze di pompelmo.
Perfetto per lo spritz accompagnato da tonica.	 € 5

CORTESINO BIO
Prodotto storico della nostra tradizione e tipico veneziano, si caratterizza per un gusto unico, amaro e frizzante. 
Riconosciuto come l’aperitivo analcolico informale per eccellenza, viene consumato da tutte le generazioni. 	 € 4
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LE BIRRE

Pedavena Pils “Dolomiti”
Birreria Pedavena - Italia - 4, 9% vol. - cl. 33	 € 3, 5
Pils di colore chiaro e dai riflessi dorati dal gusto pieno ed armonico. Dalla personalità importante ed al contempo 
delicato. Ideale a tutto pasto e per soddisfare il desiderio di una birra equilibrata e dissetante. 100% Italiana. 

Pale Ale “Terre Salate”
Az. Agricola Francesco Scarpi - Cavallino-Treporti (VE) - 4, 9% vol. - cl. 33	 € 5, 5
Birra ad alta fermentazione, rifermentata in bottiglia senza conservanti ne coloranti e non pastorizzata. 
Ottenuta con orzo coltivato in Laguna è piacevolmente amara, con leggeri sentori di miele ed un sorso appagante. 

Pale Ale “Terre Salate”
Az. Agricola Francesco Scarpi - Cavallino-Treporti (VE) - 4, 9% vol. - cl. 50	 € 8
Birra ad alta fermentazione, rifermentata in bottiglia senza conservanti ne coloranti e non pastorizzata. 
Ottenuta con orzo coltivato in Laguna è piacevolmente amara, con leggeri sentori di miele ed un sorso appagante. 
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BIO BIRRIFICIO AGRICOLO CA’ BARLEY
SERNAGLIA DELLA BATTAGLIA (TV) - VENETO

Ca’ Barley vuol dire passione e competenza, avanguardia e tradizione ma soprattutto controllo del processo 
di maltificazione, selezione di luppoli biologici prodotti in piccole quantità, acqua pura proveniente dal nostro 
pozzo. Perché alla base di tutto c’è il rispetto dell’uomo e dell’ambiente, gestione diretta dell’intera filiera 
produttiva e tracciabilità delle materie prime. Che altro dire… assaggiale tutte!!

HELLES
4, 5% vol. - cl. 33	 € 6 
Una birra chiara a bassa fermentazione con luppolatura leggera, un amaro appena accennato e predominante gusto di 
malto, così come da stile Helles. 

La PILS
4, 8% vol. - cl. 33	 € 6 
Una birra chiara a bassa fermentazione con luppolatura in perfetto stile pils e un finale amaro, persistente e secco. Molto 
beverina e dalla schiuma compatta. 

VIENNA
5, 2% vol. - cl. 33	 € 6 
Una birra a bassa fermentazione che mantiene le caratteristiche del classico stile brassicolo europeo Vienna dando 
priorità al gusto maltato e lasciando un piacevole finale di luppolo. Una birra di facile bevuta. 

BIANCA
4, 2% vol. - cl. 33	 € 6, 5 
Una birra ad alta fermentazione in stile blanche con malto d’orzo e malto di frumento, leggera e dissetante, caratterizzata 
dalla presenza di bucce di agrumi e coriandolo che le donano un gusto fresco e speziato. 

FRED
6, 0% vol. - cl. 33	 € 6, 5 
Una birra a bassa fermentazione ambrata dai riflessi rossi, dal profilo caramellato accompagnato da sentori di liquirizia. 
Nel finale rivela un gradevole gusto amaro che la rende ben equilibrata. 

IPA LÙ
6, 8% vol. - cl. 33	 € 6, 5 
Una birra ad alta fermentazione con più malti sapientemente dosati caratterizzata da una miscela di luppoli, aggiunti 
anche in dry hop(aggiunta di luppoli a freddo), che le conferiscono un profilo da Ipa tradizionale. 
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BIRRIFICIO MELCHIORI
TRES (TN) - TRENTINO

Innovazione e tradizione vuol dire birre prodotte con passione e ingredienti selezionati : 100% malto d’orzo, 
acqua pura di montagna, lievito e luppolo trentino. Artigianali e non filtrate vanno dai gusti più classici a quelli 
più particolari. Per queste ultime aggiungiamo aromi e profumi naturali per esaltare il sapore del luppolo, 
nelle sue sfumature erbacee e amaricanti. 

Val di Non “Hell” BIO
5, 4% vol. - cl. 50	 € 8
Fortemente legata al territorio in cui nasce, Hell è una birra dalla personalità decisa ed affascinante. Rinfrescante e dal 
gusto garbatamente amaro è prodotta artigianalmente non filtrata e non pastorizzata, senza aggiunte di CO2. 

Val di Non “Biava” Blanche - BIO
4, 9% vol. - cl. 50	 € 8
La birra Biava nasce dalle materie prime tipiche del Trentino, prima tra tutte la “Biava” ovvero l’avena. 
Senza filtrazioni né pastorizzazioni, leggera ed aromatica ricorda con passione i sapori delle vere montagne trentine:
orzo, grano, tarassaco, sambuco, luppolo e coriandolo. 

Val di Non Weizen Trentina - BIO
5, 4% vol. - cl. 50	 € 8
Rivisitazione di un classico bavarese che inebria lo spirito e coinvolgere tutti i sensi. È una birra corposa e leggermente 
acidula, dissetante, perfetta da bere durante il periodo estivo ma non solo. Non viene filtrata per mantenere un sapore 
e un profumo genuini e naturali e prodotta utilizzando ingredienti attentamente selezionati. 

Val di Non “Roen” - BIO
5, 3% vol. - cl. 50	 € 8
Nasce dalla purezza delle acque dell’omonimo monte e né esalta le caratteristiche senza filtrazioni né’ pastorizzazioni. 
Decisa, corposa e luppolata, rappresenta la modernità ed il gusto del cambiamento. I sentori di caffè e caramello la 
rendono unica e speciale. 
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AGRIBIRRIFICIO MASO ALTO
LOCALITÀ MASI ALTI PRESSANO (TN) - TRENTINO

Il progetto Maso Alto crede fortemente nella realizzazione di prodotti naturali, biologici, senza l’utilizzo 
di chimica alcuna. Orzo distico biologico coltivato in autonomia per produrre birre agricole di filiera che 
esprimano a pieno la nostra idea di rispetto per la terra. I luppoli biologici autoprodotti e acqua di sorgente che 
sgorga proprio sotto l’antico maso, rappresenta un unicum capace di rendere le nostre birre un’espressione 
ancora più personale e singolare del territorio dove lavoriamo. 

Birra Agricola “Selvatica” BIO – I. P. A. 
5, 5 % vol. - cl. 75	 € 16 
Creata con orzo di produzione propria (bio), acqua del pozzo e luppolo selvatico del Trentino è una birra ambrata ad 
alta fermentazione rifermentata in bottiglie. Non subisce nessun processo di filtrazione nè chiarifica. È viva dove i lieviti 
sono presenti naturalmente in bottiglia. 

Birra Agricola “Intrepida” BIO - Golden Ale
5% vol. - cl. 75	 € 16 
Al malto d’orzo vengono aggiunti una piccola percentuale di frumento bio e delle scorze fresche di bergamotto bio che 
donano a questa birra grande freschezza e bevibilità. Ad alta fermentazione rifermentata in bottiglia. Non subisce nessun 
processo di filtrazione nè chiarifica. 

Birra Agricola “Ruspante” BIO - Golden Ale
5, 5% vol - cl. 75	 € 16 
È una birra morbida e bilanciata, caratterizzata dalle note primarie provenienti dal cereale. Questo equilibrio è l’espressione 
di luppoli di origine americana e tedesca coltivati nel luppoleto di proprietà situato a 800 m/slm in Val di Cembra. Ad alta 
fermentazione rifermentata in bottiglia. Non subisce nessun processo di filtrazione nè chiarifica. 
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Manzoni Bianco igt
Cantine De Prà - Ormelle (TV) - Veneto - cl. 50	 € 6
Vino bianco che abbina la gentilezza del Pinot Bianco con la gradevole aromaticità del Riesling. 
Piavevolmente persistente nella sua elegante nota di frutta bianca. 

Raboso igt
Cantine De Prà - Ormelle (TV) - Veneto - cl. 50	 € 6
Vino rosso dal profumo intenso, vinoso ed erbaceo. Perfetto nel quotidiano per leggerezza ed armonia

VINO DELLA CASA

PIACERE QUOTIDIANO

In collaborazione con Cantine De Prà, abbiamo selezionato due prodotti espressione del territorio 
del Basso Piave, dove arte e passione per la terra e i suoi prodotti fanno parte della nostra cultura. 
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BOLLICINE ITALIANE
Le bollicine sono l’ideale per un aperitivo ma sono altrettanto piacevoli se si pasteggia trovandogli il suo 
compagno ideale. Che siano quelle di un elegante Metodo Classico, di un persistente e minerale Trento doc 
o di un vellutato e ricco spumante della Valle d’Aosta passando per Puglia, Franciacorta o Piemonte. 
Altrettanto piacevoli le bolle di un fresco e fruttato Metodo Martinotti. 
Da provare anche il Metodo Familiare dove si uniscono tradizione e storia della viticoltura. 

MM = Metodo Martinotti MF = Metodo Familiare MC = Metodo Classico

Cuvèe Speciale MO. MO. Extra Dry  MM (selezionata personalmente)
Az. Agr. Le Colture - Santo Stefano di Valbobbiadene (TV) - Veneto cl. 75	 € 18 
Nel cuore di Valdobbiadene abbiamo trovato il terreno ed il vitigno ideale per questa bollicina 
dalla piacevole freschezza e dalle intense note fruttate, elegante e cremoso. Dall’aperitivo al pasto completo o se 
semplicemente hai sete…

Prosecco “Incalmo” Frizzante sui Lieviti  MF
Az. Agr. Le Colture- Santo Stefano di Valbobbiadene (TV) - Veneto	 € 20
Questo è uno spumante rifermentato in bottiglia, senza sboccatura, con presenza di lieviti sul fondo, come si faceva 
una volta. Dall’aspetto leggermente torbido e contraddistinto da aromi di crosta di pane, note fresche di agrumi, frutta 
a polpa bianca e ricordi di lievito. All’assaggio è leggero, molto fresco e asciutto, dal sorso vivace e molto scorrevole 

Pinot Nero in bianco Frizzante igt  MF
 Az. Agr. Calatroni-Montecalvo Marsiggia (PV) - Lombardia	 € 22
lVino bianco frizzante di colore tendente al dorato. Al naso le note prevalenti sono quelle delle mele gialle e di pere 
Williams con una buona compresenza di note floreali. 
Al palato il sapore del vino è morbido e delicato, con una leggera e piacevolissima freschezza. 

Prosecco Superiore “Fagher” Brut docg  MM 
Az. Arg. Le Colture - Santo Stefano di Valdobbiadene (TV) - Veneto	 € 22 
Glera in purezza per questo prosecco Superiore che con 9 g/l di zucchero si presenta piacevole e pieno di fascino con 
catenelle di bollicine fini e persistenti. Naso intrigante, sentore di agrumi con cenni di vegetale fresco e una beva elegante 
ed energica con finale ricco di semplicità ma altrettanto pulito e di personalità. Accompagna perfettamente ingredienti 
semplici e serate piene di brio. 

Lusarein Brut doc (Timorasso)  MM
Az. Agr. Ezio Poggio - Località Colombaie Vignole Barbera (AL) - Piemonte	 € 26 
Spumante prodotto con uve Timorasso in purezza, dal colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, una spuma leggera 
con perlage fine persistente, un profumo delicato con sentore di agrumi e note minerali e un gusto sapido, fresco, 
gradevole con un’ottima acidità ed un leggero retrogusto amarognolo. 

Blanc de sers Brut Nature  MC 
Az. Agr. Casata Monfort-Lavis (TN - Trentino	 € 29
Dodici mesi di permanenza sui lieviti prodotto con uve Valderbara, Vernaza e Nosiola. Brut nature, una scelta per 
rendere nel flûte ciò che uve e terroir hanno da dire. Giallo paglierino con riflessi verdolini, bouquet di fiori bianchi e di una 
leggera nota di mela verde è esaltato da un tocco di fieno. Il fine perlage esalta la sapidità e la lunghezza di questo vino. 
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Metodo Classico Cuveè Brut  (Chardonnay-Pinot Nero)  MC
Cantina Furlani – Vigolo Vattaro (TN) - Trentino	 € 33
Rifermentato e maturato per 18 mesi sui propri lieviti in bottiglia, remouage manuale su pupitre di legno, separazione 
dei lieviti solo al momento della sboccatura Nel bicchiere ci appare di colore brillante supportato da fitto e persistente 
perlage. Al sapore intenso ed avvolgente con richiami di freschezza e sentori delicati, piacevolmente fragrante e ben 
equilibrato. 

Alta Langa Extra Brut Blanc de Noir DOCG  (Pinot Nero - Nebbiolo)  MC
Poderi Colla -Alba(CN)-Piemonte	 € 38
Sapiente cuveè di Pinot Nero per il 90% e Nebbiolo per il rimante 10&, fermentazione ed affinamento in bottiglia per un 
minimo di 2 anni prima della sboccatura. Ricolamtura con lo stesso vino senza aggiunta di liquor d’expèdition. Bouquet 
complesso, ricco, persistente e finissimocon sentore di crosta di pane, fiori bianchi ed erbe aromatiche. Gusto secco, 
vinoso, importante struttura piacevole ed elegante, armonico per il gran corpo che copre gli spigoli dell’acidità. 

Tur Blanc “Belle” Dosaggio zero Millesimato doc  MC
Tenuta Tiraboschi-Sirmione (BS) - Lombardia	 € 38 
Realizzato con uve Trebbiano di Lugana, in purezza. Nasce a sud del lago di Garda, a dimostrazione di quanto questo 
vitigno sia particolarmente vocato alla spumantizzazione. Un vino freschissimo, elegante e dinamico, che affina sui lieviti 
per almeno 36 mesi. Che si rivela con sentori di frutta matura, agrumi, miele e nocciole tostate. Un sorso dinamico, 
dritto, secco. Il finale è lungo e chiude su piacevoli note sapide. 

V. A. Blanc de Morgex et de La Salle “Extreme” Extra-Brut doc  MC
Cave du Vin Blanc de Morgex - Morgex (AO) - Valle d’Aosta	 € 39
100% Prié Blanc biotipo Blanc de Morgex coltivato su vigna franche di piede intorno ai 1000 m s. l. m. 
Di colore giallo paglierino vivace con riflessi verdognoli. Bollicine fini e persistenti. 
Al naso è fine, minerale e fruttato con lieve sentore di scorza di agrume e fiori bianchi. 
In bocca fresco e persistente con piacevoli sentori fruttati. Una flute di magia. 

Oltrepo’ Pavese Pinot Nero 64 Brut  MC 
Az. Agr. Calatroni-Montecalvo Marsiggia (PV) - Lombardia	 € 39
Nasce da sole uve pinot nero e riposa sui propri lieviti per almeno 30 mesi. 
Racconta la grande vocazione del nostro territorio a esprimere tutta la finezza e l’eleganza del pinot nero. Bollicina 
cremosa, note olfattive floreali alternate a sentori di lievito, verticalità al palato e lunga persistenza sono il suo corredo 
genetico. 

Franciacorta docg Brut “Francesco 1”  MC 
Az. Agr. Uberti - Erbusco (BS) - Lombardia	 € 40
75% chardonnay, 15% pinot nero, 10% pinot bianco, dopo 36 mesi sui propri lieviti di fermentazione ne nasce un vino 
che ormai è una certezza. Giallo paglierino, dalla spuma abbondante e dal perlage fine e persistente. Al naso esprime 
delicati sentori di crosta di pane, di bergamotto, di pesca gialla. Al palato è straordinariamente gradevole, caratterizzato 
da una bella spalla acida e da una certa morbidezza che ne delinea il tratto. Di ottima persistenza. 

Trentodoc 3. TRE Dosaggio Zero (Chardonnay - Pinot Nero)  MC
Cantina Fratelli Pelz-Val di Cembra-Lisignago (TN) - Trentino	 € 44
Questo Trentodoc Docaggio Zero è un’elegantissima bollicina, con una permanenza sui lieviti per ben 36 mesi, ottenuta 
da uve Chardonnay e Pinot Nero della stessa vendemmia, ottenute dai vigneti della Val di Cembra, a 500 m. s. l. , dove 
il terreno è prevalentemente sabbioso. Uno spumante di notevole equilibrio, di grande sapidità ed un perlage fine e 
cremoso, perfetta espressione del Trentodoc. 
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Riserva Nobile Brut  MC
Az. Agr. D’Araprì - San Severo (FG) - Puglia	 € 45
Bombino Bianco in purezza lavorato con grande passione e dedizione. Colore dorato chiaro e cristallino, con perlage 
sottile e di bella verve. Olfattivamente intenso di avvolgente eleganza, con toni di pasticceria al burro che si fondono 
con un frutto deciso di ananas e banana e un sentore di vaniglia. Gusto complesso, di palato pieno e dinamico, ma nel 
contempo di corpo e volume, con un piacere gustativo indimenticabile. 

Bianco Dosaggio Zero  (Erbaluce - Timorasso - Cortese - Moscato )  MC
Az. Agr. Erpacrife- Castagnole delle Lanze (AT) Piemonte	 € 45
Durante la primavera successiva alla vendemmia le varietà vengono assemblate e riposano sui lieviti per almeno 24 
mesi. Questo spumante si caratterizza per la sua distintiva personalità. La vivace tonalità giallo dorato brilla con un 
perlage fine e persistente. All’olfatto si esprime con un bouquet aromatico, catatterizzato da note floreali, fruttate e 
lievemente tostate. In bocca, l’ecuilibrio, la freschezza e la cremosità si manifestano con una piacevole acidità. 

Talento”Diamicton” Brut  (Pinot Nero - Chardonnay - Pinot Meunier)  MC
Cantina Piffer- Lavis (TN) - Trentino	 € 45
Spumante dal fine perlage e bel colore giallo paglierino scarico, ricco e complesso al naso, con note floreali-fruttate, 
avvolte in una leggera sensazione di pane fresco e vaniglia che donano grande finezza. Al gusto è vivo, di buona 
struttura ed acidità, bella la sensazione acido-dolce integrata da un ottima salinità. Ottimo il retrogusto, lungo, piacevole 
e molto pulito. 

Trentodoc 708 Extra-Brut Blanc de Blancs  (Chardonnay)  MC
Cembrani DOC- Cembra(TN) - Trentino	 € 48
Affinamento in bottiglia con almeno 40 mesi di permanenza sui lieviti, nel calice si presenta giallo paglierino brillante, 
con perlage fine e persistente. Profumo elegante con note fruttate di mela golden. Immediata riconoscibilità del terroir 
porfirico espressa in grande mineralità, freschezza e dtruttura, nel dinale ha buona persistenza. Esprime le puculiarità 
pedoclimatiche uniche della valle di Cembra dove crescono uve eccezionali. 

Franciacorta docg “Comarì del Salem” Extra Brut Millesimato  MC
Az. Agr. Uberti - Erbusco (BS) - Lombardia	 € 60 
80% Chardonnay 20% Pinot Bianco, le vigne hanno un’età media di 50 anni, trascorre un periodo di oltre 60 mesi 
sui lieviti e si presenta di colore giallo oro con lievi sfumature verdognole, il perlage è sottile e persistente. Ci regala un 
profumo intenso e complesso, di miele, frutta secca e con delicate note boisé. Al palato è lungo e ampio, cremoso, 
vellutato, armonico e delicato. 
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BOLLICINE ITALIANE ROSÉ

Prosecco Doc Rosé Brut Millesimato  MM
Az. Agr. Le Colture - Santo Stefano di Valbobbiadene (TV) - Veneto	 € 21
Ottenuto con 85 % Glera e 15% Pinot Nero ha colore rosa antico chiaro, con sfumate tonalità verso il rosa corallo ed 
una infinità di bollicine. Al naso piccoli frutti rossi, quasi una fragolina di bosco, melograno, uva spina e salvia. Evolvono 
poi verso un sentore di confetto e petali di rosa. In bocca è fresco e armonico, con una ottima sapidità. Completa una 
buona struttura. Ed un palato fresco. È un vino elegante che invita a berlo. 

Bardolino Chiaretto Brut Rosé “Voluttà” BIO  MM
Az. Agr. Le Tende - Colà di Lazise (VR) - Veneto	 € 24
Corvina, Rondinella, Sangiovese ne fanno uno spumante dal colore rosa tenue, profumi freschi di petalo di rosa e 
violetta, accompagnati da sentori delicati di lampone e ribes. Perlage minuto e carezzevole. Sorso piacevole che invita 
una nuova beva. 

Lambrusco di Sorbara Rosé “Radice”  MF
Az. Agr. Paltrinieri - Sorbara (MO - Emilia Romagna	 € 28
Rosato Luminoso tendente a tonalità salmone con una spuma ricca e vivace. 
Sprigiona delicati aromi di frutta rossa, di agrumi e di rose, con una piacevole nota minerale finale. Al palato è pieno e 
intenso, morbido e fresco, dotato di tannino elegante e fino. 

Raboso Rosé Brut “Redentor”  MC
Az. Agr. Tessere - Noventa di Piave (VE - Veneto	 € 38 
Raboso in purezza, vinificato con Metodo Classico. Dal colore rosato tendente al cipolla, fino al color oro con il 
prolungamento della fermentazione in bottiglia. Naso di marasca, more di rovo, agrumi e melograno. Al palato è acidulo, 
vivace e complesso. 

Franciacorta “Francesco I “ Rosé docg Brut  MC
Az. Agr. Uberti - Erbusco (BS) - Lombardia	 € 43
Ottenuto da uve Chardonnay per il 60% e il rimanente Pinot Nero, dal meraviglioso impatto cromatico. Rosa confetto 
con riflessi aranciati, dalla spuma abbondante e dal perlage fine e persistente. Al naso esprime decisi sentori fruttati di 
fragola, pompelmo, cannella e di gesso. Al palato è soffice, intenso, piacevolmente fresco e persistente. 
È uno spumante elegante e raffinato, avvolgente, morbido, piacevolmente fruttato. 

Nebbiolo Rosé Dosaggio Zero  MC
Az. Agr. Erpacrife - Castagnole Lanze (AT) - Piemonte	 € 45
Nebbiolo in purezza spumantizzato e non dosato. Sosta sui lieviti per almeno 24 mesi. Dopo la sboccatura affina in vetro 
per almeno 36 mesi. Colore rosato intenso con riflessi aranciati. Bouquet elegante ed intenso che spazia dai profumi di 
frutti rossi fino a caratteristiche note varietali di spezie. La morbidezza del frutto viene sapientemente equilibrata da un’ 
ottima acidità e da un’ armonica sapidità che donano piacevole freschezza ed eleganza. 

Trentodoc “Inkino” Rosé Extra Brut doc  (Pinot Nero)  MC
Az. Agr. Mas dei Chini-Trento-Trentino	 € 45
Da Pinot Nero in purezza che sosta sui lieviti per circa 30 mesi, con il suo colore rosa tenue e delicato. Perlage fine e 
persistente al naso è complesso, con note di piccoli frutti rossi, sensazioni più delicate (rosa canina), fino ad appezzare 
note di nocciola e mandorla dolce. All’assaggio emerge la freschezza e l’eleganza del vitigno con un’ottima struttura e 
perfetto bilanciamento tra la parte fruttata e un sorso fresco ed avvolgente. 
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BIANCHI LEGGERI E MINERALI
Da stappare anche senza una precisa occasione perchè sono le cose semplici che condiscono la 
vita. Come un calice di vino fresco, minerale e pulito che saprà superare sempre le aspettative. Nella 
loro semplicità è nascosta la loro chiave di lettura. 

Bianco di Custoza doc BIO
Az. Agr. Le Tende - Colà di Lazise (VR) - Veneto	 € 18
Di colore giallo intenso con riflessi verdolini. Sentori di tiglio, pietra focaia con leggere note di menta al naso ti invita al 
sorso dove scopri un gusto fresco e leggermente ammandorlato. 

Pinot Grigio doc
Az. Agr. Borgo Stajnbech - Pramaggiore (VE) - Veneto	 € 19
Giallo paglierino con riflessi leggermente ramati che richiamano il colore della buccia dell’uva. 
Fresco e fruttato al palato con piacevoli note di mela verde. Gusto pieno e con ottimo corpo e notevole morbidezza. 

Friulano doc
Az. Agr. Feresin Davide - S. Quirino di Cormons (GO) - Friuli	 € 22 
Siamo di fronte a un vino fuori dagli schemi, colore giallo oro dal profumo intenso che ricorda i fiori di campo, miele di 
acacia e fiori di tiglio al palato è asciutto, fresco, morbido e vellutato dal sapore netto. 

Soave Classico Montesei doc
Az. Agr. Le Battistelle-- Brognoligo di Monteforte d’Alpone (VR) - Veneto	 € 22
Dal colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Al naso è intenso dove dominano sentori di frutta tropicale e note 
minerali. Al palato è fresco, di buona sapidità, morbido ed equilibrato. 

Sabia Bianco igt BIO 
Az. Agr. Le Tende -Colà di Lazise (VR) -Veneto	 € 22
Garganega in purezza da terreni ricchi di sabbia, raccolta manualmente, pressatura soffice con fermentazione a 
temperatura controllata, macerazione 48 ore sulle bucce, affinamento 6 mesi sui propri lieviti. Giallo dorato, profumo 
elegante di fiori bianchi e mandorle. Buona struttura e note minerali che ti fanno finire sempre la bottiglia. 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore doc BIO
Az. Agr. La Staffa - Staffolo (AN) - Marche	 € 23
Di colore giallo paglierino intenso, Profumo ricco di note di fieno e pietra focaia che lo arricchiscono di mineralità che 
trovi poi in bocca con gusto fresco e netto dalla decisa personalità. 
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Ribolla Gialla doc 
Az. Agr. Simon Komjanc - San Floriano del Collio (GO - Friuli	 € 24
Si presenta di un bel giallo paglierino carico. Al naso si esprime con intensi sentori fruttati, di fiori bianchi e di erbe 
aromatiche, con sbuffi iodati in sottofondo. In bocca entra con una buona morbidezza, ben sostenuta dalla Piacevole 
contrapposizione tra freschezza e sapidità. Bello il finale su toni minerali e fruttati. 

Catalanesca del Monte Somma “Gelsobianco” igt
Az. Agr. Villa Dora - Terzigno (NA) - Campania	 € 25
Esperienza gustativa straordinaria. Si presenta in un giallo brillante con riflessi dorati e si apre con un bouquet seducente 
di agrumi maturi, delicate fioriture ed un accenno di note minerali. Al palato si rivela armonioso, fresco e pieno di aromi 
vivaci che ricordano la pesca, la pera e fini erbe aromatiche. La sensazione setosa in bocca e l’acidità lo rendono un 
vero piacere. 

Lazio Bianco “Le Nuvole” Igp  (Trebbiano - Malvasia - Ottonese) macerato
Az. Agr. Marco Antonelli – Olevano Romano (Roma) - Lazio	 € 25
Le uve sono rigorosamente autoctone:Trebbiano, Malvasia e Ottonese (raro vitigno imparentato con il Bombino). La 
coltivazione è ad alberello da vigne di oltre 50 anni di età su terreni argillosi ricchi di ferro. Macerazione sulle bucce per 
estrarre materia e tutto il corredo di profumi. Sentori di arancia candita, cedro e fiori di agrumi colpiscono il naso fin dal 
momento che il vino viene versato nel bicchiere. Il sorso è ricco di acidità, freschezza e note saline. Persistenza super. 

150 Lison Classico docg 
Az. Agr. Borgo Stajnbech - Pramaggiore (VE - Veneto	 € 26 
Il vitigno Tai è diventato Lison Classico per una DOCG veneta di tutto rispetto. Aspetto visivo che denota un giallo 
paglierino con riflessi verdognoli, naso intenso con note fruttate e floreali su tutte il glicine, tiglio e acacia. In bocca è 
intenso, persistente, elegante con caratteristico retrogusto di mandorla

Blanc de Morgex et de La Salle doc  (Prie Blanc) Vino Estremo 
Cave du Vin Blanc de Morgex - Morgex (AO) - Valle d’Aosta	 € 26 
Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Si esprime su intense tonalità di frutta fresca, limone e roccia con sfumature di 
erba appena tagliata. Il sorso è quasi tagliente, ricco di sapore, sapido e ben strutturato. Chiude con eleganza su note 
minerali e lievemente ammandorlate. 

Lugana “Le vie dell’Ambra” doc
Tenuta Tiraboschi - Sirmione (BS) - Lombardia	 € 28
Trebbiano di Lugana o Turbiana in purezza da terreni ricchissimi di argille bianche. Questa selezione di vasche che 
rimane sui lieviti per circa un’anno conferisce una struttura più complessa che consente di apprezzarne una maggiore 
mineralità e esapidità. Color paglierino intenso al naso riconoscibili melone, mandarino e pompelmo con accenni di 
menta. Al palato sapido, fresco e minerale ed al contempo caldo ed equilibrato. 

Grecanico “Sketta” doc BIO 	 macerato
Cantina Marilina - Noto (SR) - Sicilia	 € 28
Gracanico in purezza coltivato nella Valle di Noto su terreni calcarei, vinificato in cemento con macerazione sulle proprie 
bucce e l’utilizzo di soli lieviti indigeni. 
Vino dal colore giallo dorato con profumi floreali ed agrumati. Al palato è sapido con note consistenti che ricordano la 
mandorla amara. Chiude con eleganza su note minerali. 
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Greco di Tufo “Terra d’Uva” docg 
Az. Agr. Benito Ferrara - Tufo (AV) - Campania	 € 30
Il Greco deve il suo nome al comune diTufo, ma il vitigno Greco è da sempre coltivato anche attorno al Vesuvio. Al 
naso presenta piacevoli note fruttate di mela e floreali di gelsomino. Si riconoscono erbe aromatiche quali timo e salvia, 
spesso ha un caratteristico sottofondo ammandorlato. 

Fiano di Avellino “Sequenzha” docg
Az. Agr. Benito Ferrara - Tufo (AV) - Campania	 € 32
Escursioni termiche che, assieme ai suoli di origine vulcanica, rendono il Fiano unico nella sua struttura. Sono proprio 
questi suoli vulcanici che regalano la sua caratteristica finezza e una mineralità sorprendente. Di colore giallo paglierino, 
con profumi ampi ed eleganti dai sentori di nocciola tostata, ha sapore asciutto, armonico, vellutato e fresco. 

Bianco “L’Isola”doc  (Catarratto - Inzolia) 
Az. Agr. Hibiscus – Isola di Ustica (ME) - Sicilia	 € 42
L’unione delle più note varietà siciliane impreziosite da un terroir caratterizzato da suoli vulcanici e dall’estrema vicinanza 
del mare. Di colore giallo paglierino e di ottima luminosità al naso si esprime con vigore floreale e minerale, a questo si 
aggiunge una nota di mare, salmastra, minerale, ben accompagnata dalle erbe aromatiche. Al palato il vino è secco e 
si esprime molto bene su percezioni fresche e di sapidità invidiabile. 
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BIANCHI PROFUMATI ED AROMATICI
Gradevolissimi anche fuoripasto, i vini che si distinguono per le loro piacevoli note fruttate e floreali 
hanno le caratteristiche ideali per abbinarsi ed accompagnare piatti di pesce o primi a base di 
erbe. Serviti freschi si faranno apprezzare per la loro carica aromatica ricca di profumi. 

Vermentino di Sardegna “Veor” doc
Az. Agr. Quartomoro - Marrubiu (OR) - Sardegna	 € 25
Fermentato a freddo e lavorato in stile riducente, garantisce bevibilità ed intensità. Da viti dell’Alto Campidano e Murrubiu 
site su terreno misto argilloso, sabbioso, con molto scheletro calcareo. Giallo paglierino con venature verdoline. 
Olfattivamente si dichiara su note di erbe aromatiche, frutta bianca fragrante, sfumature speziate e sbuffi minerali. Dal 
sorso rotondo equilibrato, salino e fresco. 

Muller Thurgau doc BIO
Società Agricola Pelz - Località Cavade - Cembra Lisignago (TN) - Trentino	 € 25
Colore giallo paglierino scarico brillante. Al naso esprime note vegetali e minerali. Al palato è fresco, di media struttura, 
con un retrogusto piuttosto intenso. 

Blanc De Sers igt  (Veltriner rosato, Nosiola, Veltriner e altre varietà locali)
Az. Agr. Casata Monfort - Lavis (TN) - Trentino	 € 26 
Pressatura soffice delle uve intere per favorire il parziale passaggio delle sostanze aromatiche dalle bucce al mosto a cui 
segue la vinificazione in bianco e affinamento in acciaio. 
Il colore è giallo paglierino, tendente al dorato. Profumo e sapore fresco, floreale, di agrumi maturi con leggero sentore 
finale di salvia. Da apprezzare nel tempo…

Malvasia doc
Az. Agr. Korsic - San Floriano del Collio (GO) - Friuli	 € 26
Vino dal colore giallo paglierino. Al naso è caratterizzato da un profumo molto delicato di frutti e fiori. Al palato è vivace, 
armonico e dotato di piacevolissima freschezza. 

Sauvignon “Bosco della donna” doc 
Az. Agr. Borgo Stajnbech - Pramaggiore (VE) - Veneto	 € 27
Sauvignon al 100% dal colore giallo paglierino con brillanti riflessi verdognoli. Il bouquet e piacevolmente aromatico 
e ricorda i fiori di sambuco, la salvia, il peperone verde e la foglia di pomodoro tipici del vitigno. In bocca è morbido, 
persistente e secco. 

Moscato Fior d’Arancio “Secco” docg BIO 
Az. Agr. Quota 101-Luvigliano di Torreglia (PD) - Veneto	 € 27
Versione secca del nobile vitigno veneto. Giallo paglierino con riflessi dorati. Al naso note di fiori gialli e di agrumi, scorza 
d’arancia e richiami di erbe aromatiche. Intenso e persistente negli aromi caratteristici. Al palato è denso e ricco, ben 
sorretto da una vena fresca e sapida. Il richiamo al succo d’arancia e all’uvetta candita è netto e arricchito dalla sapidità. 

Terlaner “La Manina” doc BIO
Tenuta Manincor - Caldaro (BZ) - Alto Adige	 € 28
Pinot bianco, chardonnay e sauvignon dalle vigne più giovani della tenuta che segue i dettami steineriani. Giallo luminoso 
con riflessi verdolini. Fruttato di mela, litchi e pompelmo rosa, accompagnate da piacevoli note di salvia e menta. 
Al palato è meravigliosamente sapido e va giù che è una bellezza. 
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Aromatta “Piwi” Cuvée  BIO  da varietà resistenti
Villa Persani - Pressano di Lavis (TN) - Trentino	 € 29 
l palato si scopre una buona acidità ed una complessità aromatica particolare. 
Ottenuto dal vitigno Aromera e altre varietà di viti cosìddetti PIWI. 
Le viti PIWI sono il risultato di incroci tra la vite europea, vitigni americani e vitigni asiatici. Al fine di ottenere vigne 
autonomanente resistenti alla peronospora ed all’oidio. Di colore giallo paglierino carico, si presenta molto profumato 
al naso con sentori di passion fruit e di agrumi. Al palato si scopre una buona acidità ed una complessità aromatica 
piuttosto singolare. Se ti piacciono aromatici e diversi dal solito. 

Riesling Doc
Az. Agr. Pelz - Cembra-Lisignano (TN) - Trentino	 € 33
Di colore giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli. Profumo di personalità che unisce note floreali e speziate a 
note vegetali e spiccatamente minerali ancora in evoluzione. Fresco e deciso al palato, piacevolmente acido. Vino che 
sa regalare evoluzioni importanti nel tempo. 

Kerner igt BIO 
Az. Agr. Pelz - Cembra-Lisignano (TN) - Trentino	 € 33
Incrocio tra il vitigno Schiava Grossa a bacca rossa con il vitigno Riesling renano. 
Coltivato su terreno originato da rocce vulcaniche porfiriche, si presenta di colore giallo paglierino scarico con riflessi 
verdognoli, il profumo tipico unisce note floreali e speziate a note vegetali e minerali. Ha sapore fresco e deciso, 
piacevolmente acido e leggero di struttura che riporta fedelmente le caratteristiche degli ambienti nordici.. 

Malvasia delle Lipari “Francangelo” Igp BIO 
Az. Agr. Punta Aria – Isola di Vulcano (ME) - Sicilia	 € 36
Giallo paglierino con riflessi verdi, olfatto caratterizzato da note di frutta tropicale a polpa gialla e agrumi con richiami a 
sentori tipici di macchia mediterranea. Il sorso è fresco, sapido e richiama l’aromaticità autentica del vitigno. 

Sauvignon “Tannenberg” doc BIO
Tenuta Manincor - Caldaro (BZ) - Alto Adige	 € 45 
La fermentazione è avvenuta in botti di legno, in modo spontaneo grazie a lieviti indigeni. Durante i nove mesi 
dell’affinamento in botti di rovere a contatto con i lieviti si sono affinati sia aroma che gusto. Colore giallo oro brillante. 
Aroma intenso di pompelmo e pesca bianca, corposo nel centro bocca, nell’evoluzione prevalgono la mineralità e 
un’acidità delicata, che perdurano a lungo in bocca. 
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BIANCHI STRUTTURATI
Non può mancare, in grado di reggere un intero pasto senza cedimenti. Per questo scegliamo 
il carattere e il colore di questi vini, perchè hanno il dono di essere un’alternativa paglierina 
d’eccellenza. 

Vernaccia Valle del Tirso “Sulle Bucce” igt  Macerato
Az. Agr. Quartomoro di Sardegna - Arborea (OR) - Sardegna	 € 25
È il vino di Oristano e della Sartiglia e con la versione in “macerazione” Pietro Cella ha voluto creare uno stile moderno, 
e allo stesso tempo tradizionale, di questo grande vino, più conosciuto in stile Flor. Di color giallo carico tendente al 
dorato, al naso è fragrante di frutti gialli maturi e intenso, al palato è grasso e succosamente strutturato. 

Garganega “Caliverna” igt
Az. Agr. Virgilio Vignato - Gambellara (VI) - Veneto	 € 26
I vigneti sono coltivati su terreno tufaceo-basaltico e vendemmiati verso la fine di novembre. Vinificato in acciaio rimane 
sui propri lieviti per un anno. Nel bicchiere ci appare di un bel giallo tendente al dorato accompagnato da sentori di frutta 
esotica matura. In bocca vanta una struttura importante supportata da una freschezza ed una sapidità in equilibrio. 
Bellissima persistenza e pulizia palatale. 

Naranis “Piwi” Cuvée igt BIO  da varietà resistenti
Az. Agr. Francesco Poli – Santa Massenzia (TN) - Trentino	 € 27
Bronner, Solaris ed altre varietà PIWI, vitigni naturalmente resistenti alle malattie fungine della vite e che non necessitano 
di alcun trattamento antiparassitario. Di colore giallo paglierino carico, in vino presenta dei profumi complessi, con una 
nota leggermente aromatica data dal Solaris. In bocca è morbido ed armonico, mantenendo comunque una grande 
freschezza ed una lunga persistenza. 

Bianco Stejnbech  (100% Chardonnay)
Az. Agr. Borgo Stejnbech - Belfiore di Pramaggiore (VE) - Veneto	 € 28
Fermentazione in barriques nuove di rovere francese allier. Permanenza sui lieviti per un anno con frequenti battonage. 
Fermentazione malolattica svolta. Permanenza breve in barriques nuove di rovere francese e poi affinamento in tini di 
acciaio inox. Giallo paglierino con riflessi dorati, al naso è floreale, fruttato, ricorda la mela matura e la frutta tropicale con 
eleganti sentori di vaniglia. Vino di corpo dal gusto secco ed intenso

Friulano “L’Edy” doc  Macerato
Az. Agr. Feresin Davide - S. Quirino di Cormons (GO) - Friuli	 € 33
Giallo oro carico. Grande complessità olfattiva. Su tutti i sentori spicca la nota minerale di pietra focaia, ma a seguire 
emergono profumi di frutta tropicale essiccata, albicocca, vaniglia e fiori di camomilla. All’assaggio è equilibrato, con 
giusta acidità e struttura. Setoso e sinuoso. Regala un’eccezionale profondità olfattiva con una persistenza che sembra 
quasi mai finire. Non filtrato e prodotto in poche migliaia di bottiglie. Unico. 

Etna Bianco “Aedes” doc
Az. Agr. I custodi delle vigne dell’Etna - Solicchiata (CT) - Sicilia	 € 35
Uvaggio di vitigni autoctoni del vulcano a prevalenza Carricante con modeste e ragionate percentuali di Grecanico, 
Catarratto e Minnella. Nel calice ci regala un giallo dorato e luminoso. Al naso è ampio, pieno, floreale con note di 
ginestra ed agrumi. Il sorso è appagante, secco, fresco, minerale di grande versatilità.. 
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Timorasso “Derthona” doc 
Az. Agr. Vigneti Massa - Monreale (AL) - Piemonte	 € 39
Un bianco materico, lunghissimo, caratterizzato da una delicata ed elegante vena sapida. 
Colore paglierino con riflessi dorati, al naso esprime una forte connotazione floreale e lievemente agrumata. In bocca 
la sapidità, la mineralità e la freschezza sono tratti inconfondibili a contorno di una struttura importante e polposa che 
riempe il palato, donando una lunga persistenza Lo puoi bere tra 10 anni…

Iscadoro igt  Macerato
Az. Agr. Case Bianche- Torchiara (SA) - Campania	 € 40
Malvasia 40%, Fiano 30%, Trebbiano 30% Si caratterizza per una veste giallo paglierino con riflessi dorati ed esprime 
all’olfatto intensi profumi di erbe aromatiche, macchia mediterranea e frutta tropicale su uno sfondo leggermente 
speziato. Al sorso è ricco e di freschezza agrumata, elegante e dal finale aromatico persistente.  Vino fatto come una 
volta con metodi artigianali. 

Lacryma Christi del Vesuvio Bianco “Vigna del Vulcano” doc
Az. Agr. Villa Dora - Terzigno (NA) - Campania	 € 43
I vigneti sono coltivati sulle pendici del Vesuvio su terreni Particolarmente vocati alla viticoltura. Ne nasce un bianco 
strutturato che unisce due grandi autoctoni della zona come il Coda di Volpe e la Falanghina. Giallo brillante con al 
naso intriganti note agrumate, sfumature floreali di camomilla ed erbe aromatiche come il timo e delicate sensazioni 
di frutta secca. Un gusto arminico e vibrante, caratterizzato da una particolare sapidità ed una lunga persistenza. 

Orto di Venezia igt  (Malvasia Istriana - Vermentino – Fiano)
Az. Agr. Orto - Isola di S. Erasmo (VE - Veneto	 € 45
Generato “franco di piedi” da antichi vitigni italiani coltivati nel rispetto delle dinamiche naturali, è un vino bianco con alto 
contenuto di minerali che concentra ed esalta i sapori del territorio. Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Si esprime 
con sentori di frutta tropicale, note di fiori d’arancio e di pepe bianco. Si rivela avvolgente, fine e di buona persistenza. 

Capri Bianco doc 
Az. Agr. Scala Fenicia - Isola di Capri (NA) - Campania	 € 45
Eleganza, delicatezza e singolarità assoluta Un bianco prodotto da uve autoctone 40% Greco, 40% Falanghina, 
20% Biancolella. Ha colore oro leggero appena venato di riflessi verdognoli, dal profumo profondo e composito, 
suadentemente agrumato, con sentori di di cedro, di fiori di campo e di ginestre. In bocca è di una freschezza pungente, 
ariosa, sapida. La spiccata mineralità infine dona compiutezza ad un sorso di piacevolissima beva. 

Chardonnay “Sophie” doc BIO
Tenuta Manincor - Caldaro (BZ) - Alto Adige	 € 60
 La fermentazione avviene in botti di legno in modo spontaneo grazie a lieviti indigeni. Durante i nove mesi dell’affinamento 
a contatto con i lieviti si sono esaltati sia aroma che gusto. Colore giallo brillante. Al naso sentori di albicocche, arance, 
fiori di acacia e di tiglio, poi prevalgono le sensazioni minerali. Avvolgente e corposo al palato, elegante nella struttura 
con note minerali piacevoli e persistenti. 

Kaplja Bianco igt  Macerato
Az. Agr. Damijan Podversic - Gorizia - Friuli	 € 63
Chardonnay 40%, Malvasia 30%, Friulano 30%. Ognuno dei vitigni regala la sua caratteristica al vino rendendolo 
equilibrato e armonioso a naso e in bocca. L’inizio pronunciato dall’aromaticità olfattiva del Friulano da la continuità 
aromatica in bocca della Malvasia, allargando lasciando un finale lungo, morbido e sapido dello Chardonnay. 
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LA QUOTA ROSA
In passato snobbati, oggi i vini rosati sono tornati prepotentemente alla ribalta non solo per una 
questione di moda ma soprattutto perchè sono ben fatti e molto piacevoli, merito anche di una 
parte di vigneron soprattutto italiani che sono tornati a credere in questo prodotto. Il vino rosato è 
sempre stato una colorata e lieta sorpresa. 

Bardolino Chiaretto classico doc BIO  (Rondinella - Corvina - Molinara)
Az. Agr. Le Tende - Colà di Lazise (VR - Veneto	 € 19
Di colore rosa fiore di pesco, al naso si esprime con sentori di delicati fiori rossi e note di frutti di bosco. Al palato si 
presenta di bella freschezza e sapidità. Equilibrato. 

Rosato “Il Miglio” doc  (Merlot - Refosco dal peduncolo rosso) 
Az. Agr. La Frassina - Marango di Caorle (VE) - Veneto	 € 21
Alla vista è rosso rubino tenue con riflessi violacei. Bouquet intenso con spiccato sentore di fragolina di bosco, violetta 
e ciliegia e gusto fresco e fruttato, sapido e di ottima persistenza. 

Cerasuolo d’Abruzzo “Rosa-ae” doc BIO 
Az. Agr. Torre dei Beati - Loreto Aprutino (PE) - Abruzzo	 € 23
Colore rosa cerasuolo intenso, illuminato da lampi violacei. Al naso emerge un corredo olfattivo molto fresco che richiama 
le fragranze floreali e le note fruttate del melograno e i golosi sentori della fragolina di bosco. Al palato, nonostante la 
trama soffice e fine, mostra una buona ricchezza e un sorso succoso, leggero e dissetante, connotato da una tonificante 
freschezza e una piacevole scia minerale-salina. 

La Rose de Manincor igt BIO  (Lagrain - Merlot - Cabernet - Petit Verdot) 
Tenuta Manincor - Caldaro (BZ) - Alto Adige	 € 38
Vino dal colore rosso salmone brillante. Al naso note delicate di lamponi e ciliegie, intenso e pastoso al palato, persiste 
a lungo in bocca con la sua elegante acidità e un retrogusto fruttato e minerale. 



23

ROSSI LEGGERI
Bisogna essere sinceri perche mette proprio allegria!!! Tutti attorno al tavolo in cui si brinda ad una 
buona notizia o più semplicmente per il pranzo della Domenica. Si beve presto a due-quattro anni 
dalla vendemmia per apprezzarne le note di piacevolezza e di sincerità. 

Bardolino Classico doc BIO
Az. Agr. Le Tende - Colà di Lazise (VR) - Veneto	 € 19 
Da uve Corvina, Rondinella e Molinara nel calice è di color rosso rubino vivace. Profumi di lampone, bitter e tocchi di 
china, aromi floreali delicati che accompagnano a una beva fresca e dissetante. Sorso pieno e avvolgente che richiama 
le note fruttate e speziate percepite al naso. Tannini leggeri e tocchi speziati di vaniglia e mandorla. 

Malbecht igp
Az. Agr. Borgo Stajnbech – Belfiore di Pramaggiore (VE) - Veneto	 € 21
Rosso rubino brillante con riflessi violacei. Il profumo è vinoso, caratteristico e fruttato con note di piccola frutta rossa, 
lampone in particolare. In bocca è secco, pieno e con piacevole retrogusto morbido.. 

Pinot Nero igp
Az. Agr. Borgo Stajnbech - Belfiore di Pramaggiore (VE) - Veneto	 € 22
Rosso rubino scarico, tipico del vitigno, al naso è fine ed elegante con sentore di frutti di sottobosco, di ciliegia e 
sfumature di viola mammola. Il sorso è morbido, invitante con retrogusto fine e persistente. 

Sabia Rosso doc BIO (Corvina)
Az. Agr. Le Tende - Colà di Lazise (VR) - Veneto	 € 22 
Frutto di terre dalla trama sabbiosa e ricche di calcare. L’affinamento in botti di acciaio e cemento conferisce a questo 
vino una piacevole morbidezza, armonizzata con la tipica speziatura dell’uva Corvina, dando vita ad un rosso di medio 
corpo e tannini delicati. Tonalità rosso rubino intenso, all’olfatto è fruttato con note di arance, ciliegie, anice e fiori secchi. 
Sorso morbido ed equilibrato. 

Carignano del Sulcis “Baie di Palmas” doc  Vino estremo 
Az. Agr. Santadi - Santadi (CA) - Sardegna	 € 24
Lo possiamo definire un vino estremo in quanto le vecchie viti del Baie di Palmas crescono con le radici nella sabbia, 
franche di piede, su una collina a ridosso del mare. È proprio questa particolare situazione pedoclimatica che arricchisce 
le uve di un ampio ventaglio di aromi. Colore rosso rubino intenso. Ricco profumo fruttato con finale di liquirizia. In bocca 
é elegante e presenta una buona voluminosità 

Rosso “JA-TO” (Merlot - Cabernet Sauvignon)
Az. Agr. Virgilio Vignato - Gambellara (VI) - Veneto	 € 24
Un raffinato blend per raccontare con eleganza il potenziale evolutivo dei vini rossi di Gambellara. Le uve raccolte a 
settembre vengono fatte appassire per circa un mese. Profumi di frutti rossi maturi e spezie accompagnano un gusto 
piacevolmente rotondo. 
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Aglianico del Vulture “Siir” doc 
Az. Agr. San Martino - Forenza (PZ) - Basilicata	 € 26
Nel calice si annuncia con un bel colore rosso rubino, attraversato da lievi sfumature violacee. I profumi che si sviluppano 
al naso raccontano note fruttate, impreziosite da effluvi più minerali e speziati, che si muovono su un sottofondo boisé. 
Al palato è di buon corpo, con un sorso contraddistinto da una bella spalla acida, che ne alimenta la bevibilità. 

Montepulciano d’Abruzzo doc BIO
Az. Agr. Torre dei Beati - Loreto Aprutino (PE) - Abruzzo	 € 27 
È un vino avvolgente ed equilibrato, maturato per 12 mesi in legno. È morbido, pieno e avvolgente, con note ben 
armonizzate di marasche, frutti di bosco ed erbe balsamiche. 

Nebbiolo Coste della Sesia doc
Az. Agr. Travaglini - Gattinara(VC) - Piemonte	 € 30
Vitigno principe del Piemonte, nel calice si presenta di colore rosso rubino chiaro, con luminosi riflessi granato. Limpido 
e fragrante, si apre all’olfatto con profumi floreali di violetta e iris, aromi di lampone, ribes rosso, marasca, cenni di 
sottobosco e delicate spezie. Al palato è di medio corpo, con una trama tannica sottile e ben integrata a un sorso dal 
frutto piacevolmente succoso, che scorre rapido verso un finale di buona persistenza, connotato da freschezza e sapidità. 

Aglianico “ Vigna Quattro Confini” doc
Az. Agr. Benito Ferrara - Tufo (AV) - Campania	 € 30
Colore rosso rubino profumo di frutta rossa di bosco in particolare marasca e viola e dal sapore asciutto, armonico e 
vellutato. Il “Quattro Confini” è un Aglianico giovane, fine ed equilibrato, che si fa bere con grande piacevolezza. 

Rosso di Montalcino doc BIO
Podere Fornacella - Montalcino (SI) - Toscana	 € 32 
Sangiovese in purezza dal colore rosso rubino intenso, al naso è vinoso, con caratteristico sentore di marasca, ribes e 
leggeri tocchi vanigliati. Tannico ma dal sapore fine e delicato ampio, armonico e mediamente lungo al palato. 
 

Valpolicella Superiore”Case Vecie” doc
Az. Agr. La Brigaldara- San Pietro in Cariano (VR) - Veneto	 € 39
Corvina, Corvinone, Rondinella in percentuali quasi uguali vendemmiate manualmente alla prima metà di ottobre, dopo 
la vinificazione in rosso affina dagli 8 ai 12 mesi in legno grande. Rosso rubino brillante con sentori di ciliegia, note 
balsamiche di vaniglia e spezie. Sapore morbido e di buona struttura. È un vino di corpo, mantenendo un contenuto 
alcolico medio. 
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Piave Malanotte docg
Cantine De Prà - Ormelle (TV) - Veneto	 € 30
Dal colore rosso rubino intenso con sfumature granate, si rivela al naso imponente, ampio e complesso. Si mescolano 
bene marcate note di viola e marasca su una base di frutta rossa in confettura, con eleganti sentori speziati ed eterei. 
Voluminoso al palato e di grande struttura, con tannino fitto e vellutato. Di buona armonia con finale lungo e balsamico. 

Rosso Stajnbech igp  (Refosco dal Peduncolo Rosso -Cabernet Sauvugnon)
Az. Agr. Borgo Stajnbech – Belfiore di Pramaggiore (VE) - Veneto	 € 33 
Notevole unione di due uve con pregevoli personalità, alla vista si presenta rosso rubino carico con intensi riflessi 
violacei. Al naso ha eleganti sentori di mora, marasca, vaniglia e enote speziate. In bocca il sapore è di grande spessore: 
secco, pieno ed armonico con note di cioccolato e frutta rossa accompagnate da un elegante retrogusto di rovere. 

Schioppettino di Prepotto doc
Az. Agr. Grillo Iole - Prepotto (UD) - Friuli	 € 34 
Elegante ed equilibrato. Rubino alla vista. Intenso al naso, si apre subito su aromi speziati di chiodi di garofano e pepe 
che lasciano spazio quasi immediatamente ad eleganti aromi di violetta, per poi cedere il passo al fruttato. In bocca è 
segnato da splendida freschezza e corpo intenso, con ritorni spaziati in chiusura. L’affinamento in legno gli fa assumere 
piacevoli aromi terziari mai eccessivi. 

Merlot doc 	
Az. Agr. Ronco Severo - Prepotto (UD) - Friuli	 € 35
Vino che racconta in modo genuino la terra del Collio Friulano. Viene ottenuto da una lunga macerazione sulle bucce 
e da una fermentazione con lieviti indigeni, senza aggiunta di solforosa. Gli aromi di frutti di bosco, erbe di campo e 
sottobosco sostengono un sorso equilibrato, ricco e di energica freschezza. 

Nero di Botte doc Naturale  (Refosco dal Peduncolo Rosso)
Az. Agr. Feresin Davide - S. Quirino di Cormons (GO) - Friuli	 € 39
Pura e libera espressione dell’uva Refosco dal peduncolo rosso, il “Nero di Botte” è un rosso emozionale. Rosso rubino 
carico il colore, intenso e impenetrabile in gioventù, poi con riflessi granati con l’invecchiamento. Note di frutti di bosco 
maturi e di frutta scura sono seguite da complessi sentori terziari, di incenso, cioccolato e mallo di noce. Morbido e 
setoso il palato, largo ed equilibrato nella profondità, di ottima persistenza. 

Etna Rosso “I Vigneri ” doc
Az. Agr. I Vigneri - Milo (CT) - Sicilia	 € 43
Figlio dei due vitigni nobili dell’Etna (90%Nerello Mascalese e 10% Nerello Cappuccio). Vendemmia entro la metà di 
Ottobre con selezione manuale delle uve in vigneto. Pigiatura delle stesse, non diraspate, con i piedi. Macerazione con le 
bucce e i graspi per 8 giorni. Nessuna aggiunta di lieviti e fermentazione spontanea. È un vino schietto, antico e genuino. 
Rosso rubino alla vista di buona luminosità. Al naso offre un bouquet fruttato ed intenso, dali spiccati sentori di bosco, 
more, lamponi, ciliegie sotto spirito su un sfondo intrigante e caratteristico di cenere. Al palato richiama i sentori fruttati, 
con un sorso di media struttura, giustamente equilibrato e leggermente tannico. 

ROSSI STRUTTURATI
Conservati gelosamente come preziosi monili per l’occasione perfetta, tutti grandi vini che si 
alleano con il tempo per riuscire ad esprimersi soprattutto dopo molti anni di affinamento in vetro. 
Pazienza e attenzione sono le cose che questi meravigliosi vini ci chiedono per poterli apprezzare 
al meglio. Rispetto delle regole e cura dei dettagli, quello che chiediamo noi ai più apprezzati 
vigneron italiani. 
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Pinot Nero “Mason” doc BIO
Az. Agr. Manincor - Caldaro (BZ) - Alto Adige	 € 53
All’aspetto questo vino si presenta di colore rosso rubino carico e acceso. Il profumo è ricco di aromi di lampone e 
mirtillo rosso con note di petali di rosa e liquirizia, il fruttato è maturo con sentori di speziato fresco. Il gusto è fruttato e 
s’impone con finezza anche al palato, dove le sensazioni di morbidezza e consistenza accompagnano il lungo finale. 

Brunello di Montalcino docg BIO
Podere Fornacella - Montalcino (SI) - Toscana	 € 52
Di un colore intenso e luminosissimo colore rubino con unghia granato. Da uno scenario boschivo fitto di bacche 
rosse, violette, more di rovo e mirtilli, emergono con delicatezza venature di liquirizia in polvere, erbe officinali, tabacco 
e corteccia di china. Di dinamica potenza l’iter al palato, articolato e complesso grazie a tannini mirabilmente compatti 
e a un’identità gustativa spiccata, capace di fondere austerità e bevibilità; nel finale, praticamente interminabile, si 
apprezzano i netti ritorni aromatici, impreziositi da un’elegante eco balsamica. 

Barolo Bussia “Dardi le rose”docg
Poderi Colla-Alba(CN) - Piemonte	 € 75 
Raccolta manuale, diraspatura, pigiatura, macerazione con le bucce per 12/15 giorni alla temperatura massima di 30° 
circa, fermantazione malolattica completa prima dell’inverno. In primavera passa in botti di rovere per un periodo tra i 
24 e i 28 mesi. Rosso granato intenso, ampio ed elegante bouquet delicatamente speziato con sentori di fiori, piccoli 
frutti rossi e goudron. Al palato struttura opulente sostenuta da tannini morbidi, rivestiti di frutta matura e liquirizia. Un 
“maestoso” Nebbiolo tradizionale con la potenza, l’armonia e la complessità di una grande orchestra. Straordinaria 
capacità di invecchiamento. 

Amarone della Valpolicella “Case Vecie” Docg
Az. Agr. La Brigaldara - San Pietro in Cariano (VR) - Veneto	 € 80
Corvina 39%, Corvinone 30%, Rondinella 31% a contatto con le bucce per l’intero processo fermentativo. L’estrazione 
del colore è favorita da due rimontaggi quotidiani e un delestage a metà fermentazione. 24 mesi in legno piccolo e 24 
mesi in legno grande. Rubino intenso. Molto maturo al naso , quasi tostato, con profumi di mirtillo rosso essiccato, 
ciliegie, fichi macerati nello sciroppo di zucchero ed erbe aromatiche. Segue una nota più fresca e soave, con aromi 
puliti e precisi di cannella, pepe e tabacco. Il finale è persistente con una componente tannica giovane e corposa, ma 
allo stesso tempo levigata. 
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AMARI

Sambuca Premium
Liquorificio Izzi - Lazio	 € 5
Prodotta con anice stellato biologico, alcol di frumento tenero da agricoltura biologica e zucchero di barbabietola biologico 
italiano che rendono questa Sambuca intrigante, dolce, passionale, raffinata e delicata come l’animamediterranea. 

Amaro Erbes
Liquirificio Izzi - Lazio	 € 5
Preparato esclusivamente con estratti biologici di erbe, radici e semi tra i quali chia, rabarbaro, genziana e camomilla. 
Color ambra scuro, sprigiona sensazioni balsamiche e leggermente torbate. 

Liquore al Bergamotto
Opificio Nunquam - Toscana	 € 5
Il bergamotto è ricco di vitamine e principi attivi e per ottenere questo liquore vengono adoperate le scorze “pelate” a 
mano e messe a macerare in alcool biologico per pochi giorni. Otteniamo così un liquore aromatico, fresco, elettrizzante 
con retrogusto amarognolo adatto da bersi freddo a fine pasto. 

Amaronauta
Liquori Bureau - Piemonte	 € 5
Totalmente naturale senza utilizzo di coloranti o aromi artificiali. Infusione idroalcolica separata di zenzero, rabarbaro 
rosa, fave di cacao, arancia dolce ed amara, limone e genziana alpina. Assemblaggio e doppio filtraggio regalano note 
agrumate ben bilanciate dai sentori amaricanti, balsamici e leggermente speziati. 

Liquirizia
Opificio Nunquam - Toscana	 € 5
Questo liquore è ottenuto dall’infusione in alcool neutro di liquirizia purissima della Calabria con la sola aggiunta di acqua 
e zucchero. Se ne ricava questo eccellente liquore dal gradevole gusto dolce-amaro e dalle benefiche virtù digestive, 
antinfiammatorie e disintossicanti. 

Amaro di Spiaggia
Opificio Nunquam-Toscana	 € 5
Ottenuto dalla macerazione, in alcool di acqua di mare distillata, di botaniche della costa mediterranea come gemme di 
pino, bacche e foglie di mirto ed erica con agrumi italiani. Balsamico e speziato, equilibrato e dal piacevole retrogusto. 
Ottimo come rinfrescante e digestivo. 

Amaro SERI PERVAS
Seri Pervas Italian Spirits - Friuli Venezia Giulia	 € 5
Le note tostate del caffè sprigionano sfumature di cacao e nocciola, accompagnate dalle note amaricanti della china e 
dell’angostura. finale piacevole e persistente. Il ritorno retronasale è caldo e avvolgente grazie alle note di caffè e anice 
stellato. Piacevolmente amaro e dalla lunga persistenza gustativa
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Amaro San Jacopo
Il giro del sole-Toscana	 € 5
Digestivo di alta qualità, preparato secondo una ricetta di antica alchimia ottocentesca mediante l’infusione di erbe e 
radici da coltivazione biologica con l’aggiunta di scorza di limone. Ottimo dopo pasto con la sua fragranza di erbe e 
spezie dalle spiccate proprietà digestive. 

Liquore all’alloro
Casa Allora -Sicilia	 € 5
Dalloro esalta la vita lenta, ma attenta, per chi vuole vivere con leggerezza, ma mai con superficialità. È un sincero 
prodotto artigianale senza additivi chimici o coloranti e con le proprietà benefiche dell’alloro cresciuto ad acqua e sole. 

Il caffè BIO
Torrefazione Brasiloro - Noventa di Piave (Ve) - Veneto	 € 2
Pregiata miscela di caffè tostato 100% arabica, frutto di un’accurata selezione di caffè proveniente da agricoltura 
biologica certificata dalle migliori aree di coltivazioni del mondo. La tostatura lenta, esclusivamente a legna di faggio, con 
raffreddamento ad aria, consente di esaltare tutte le caratteristiche aromatiche di questi pregiati caffè con retrogusto di 
frutta essiccata, noci e cioccolato. 
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